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Taglich 12.00 = 14.30 Uhr und 17.00 — 22.30 Uhr
Mindestbestellwert Vechta: 15,00 €

Tel. 04441/ 953 68 00
(O Whatsapp 0172/ 79 34 35 2

Taglich von 11.00 — 14.30 Uhr & 17.00 — 22.30 Uhr | Grol3e StralBe 21 | 49377 Vechta | www.india-flair.de
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Vw‘qralqﬂh Naan

In Indien (und auch bei uns) wird Naan im
Tandoor-Ofen bel sehr hoher Hitze gebacken.
Das Brot bleibt dabei nur wenige Sekunden im
Tandoor. Das macht es besonders fluffig.

1. CHICKEN TIKA'3-14.EH.J 12,00 €
Hahnchenfilet mit Weil3kohl, weilten Zwie-
beln, Paprika und hausgemachter indischer

Sauce
2. ALU PAKORA A 4,50 € 6. NAAN 2 250 €
Kartoffelstucke mit Zwiebeln in Kirchererbsen Hausgemachtes, indisches Brot
Teig gebacken mit einer Sauce nach Wahl

N 3. ZABSI SAMUZA A 400€ oA. ROTI S

= - _ B , : : Flaches, hausgemachtes Brot mit
Gefu!!te TElgta'schen (2 Stiick) mit Kartoffeln, . Haferflocken
Gemiise und einer Sauce nach Wahl
A

4. MURGH SOUP *.L.1.14 4,00 € E LERSEN "h‘“““‘”_ o A E
Suppe mit Hahnchenfleisch und versch. indi- KEUE?E"T:C teg.Ihdisches BroLmn
schen Gewdlirzen noblatc
5. TOMATER SOUP '%.13.14 4,00 € 8. NAAN PANIR # 3,50 €
Hausgemachte Tomatensuppe Hausgemachtes, indisches Brot mit Kase
9. LINSENSUPPE 7. 13. 14 4,00 € o
Hausgemachte Linsensuppe TR Wir halten fir Sie stets
9A. AUBERGINEN TALER 4,00 € " A frische und hausgemachte

Saucen bereit:
Mﬂ"gn_chutney EEH K 13‘;
Mian-Kuriander-chutn ey

3 Stuck, in Kichererbsenmehl frittiert, mit
Indischen Gewtrzen

9B. CHICKEN PAKORA 4,50 €

4 Stuck frittierte Hahnchenstucke, mit indi-
schen Gewlrzen

9C. PAPPAD 2,00 €
Hauchdiinne gewtrzte Linsenwaffeln,
3 Sttick

9D. INDISCHE ONION BHAJI 400 €
Frittierte Zwiebeln

H 31 F‘{' S F el Seh Zuallen Speisen servieren wir hausgemachtes Naan-Brot oder Reis.

Hahnchen

10. CHICKEN KAR] 314.EH.1J 14,50 €
Hahnchenfleisch mit Currysauce und versch.
indischen Gewtirzen

11. CHICKEN SPINACH 31414 14,50 €
Hahnchenfleisch mit Spinat, Currysauce und
versch. indischen Gewlirzen

12. CHICKEN JALFREZ]| 3141/ 14,50 €
Hahnchenfleisch mit Paprika, Zwiebeln,
Currysauce und versch. indischen Gewlirzen

13. CHICKEN MANGO '3.14.H.1J 14,50 €
Hahnchenfleisch mit Mango, Cashewker-
nen, Rosinen, Mandeln, Kokos, Cremesauce,
Mangochutney,

Currysauce und versch. indischen Gewtlirzen

14. CHICKEN VINDALOQO '314.EH.1LJ 14,50 €
Hahnchenfleisch mit Vindalo-Paste, Kartof-
feln, geraspelter Zitronenschale, Currysauce
und versch. indischen Gewtirzen (scharf)

15. CHICKEN KORMA '3.14.E.H.1.J 14,50 €
Hahnchenfleisch mit gemahlenen Cashew-
kernen, Rosinen, Mandeln, Sahnesauce,
Currysauce und versch. indischen Gewlirzen

(mild)

16. CHICKEN TIKA MASALA 3'4L3 14 50 €
Hahnchenfleisch aus dem Tandur, Zwiebeln,
Tomatenstuckchen, Tomatensauce, Curry-
sauce und versch. indischen Gewtirzen




17. CHICKEN BUTTER 31414 14,50 €
Hahnchenfleisch aus dem Tandur mit Tomaten-

sauce, Sahnesauce, einer indischen Butterspezia-
litat, Currysauce und versch. indischen Gewiirzen

18. CHICKEN BHUNA '3.14.EH.LJ 14,50 €
Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Tomaten-
sauce, Tomatenstlickchen, Currysauce und
versch. indischen Gewtrzen

19. CHICKEN VEGETABLE '3.14.1J 14,50 €
Hahnchenfleisch mit Gemuse, Currysauce
und versch. indischen Gewlrzen

19A. CHICKEN PESHAWARI 3714.EH LJ 14 50 €
Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Mango-
Chutney (Mangosauce), Tomatenstiickchen,
Currysauce und versch. indischen Gewlirzen

L amm

20. LAMB KAR] 3.14.EH.LJ 16,50 €
Lammfleisch mit Currysauce und versch.
indischen Gewtirzen

21. LAMB SPINACH '314.LJ 16,50 €
Lammfleisch mit Spinat, Currysauce und
versch. indischen Gewlirzen

22. LAMB JALFREZ] 13.14.1.J 16,50 €
Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Curry-
sauce und versch. indischen Gewdlirzen

23. LAMB MANGOQ '3.14.H.1.J 16,50 €
Lammfleisch mit Mango, Cashewkernen,
Mandeln, Rosinen, Mangochutney, Kokos,
Creme- & Currysauce und versch. indischen
Gewurzen

24. LAMB VINDALQ '3.14.EH.LJ 16,50 €
Lammfleisch mit Vindalo-Paste, Kartoffeln,
geraspelter Zitronenschale, Currysauce und
versch. indischen Gewtirzen (scharf)

25. LAMM KORMA '314.EH.LJ 16,50 €
Lammfleisch mit gemahlenen Cashewker-
nen, Rosinen, Mandeln, Sahnesauce,
Currysauce und versch. indischen Gewlrzen

(mild)

19B. CHICKEN INDIA FLAIR '314EH.LJ 74 50 €
Hahnchenfleisch (im Tandur-Ofen gebacken)
mit Currysauce, Cashewkernen, Sahnesauce

und versch. indischen Gewtrzen

19C. CHICKEN DAL '314.EH.LJ 14,50 €
Hahnchenfleisch mit Linsen, Currysauce und
versch. indischen Gewtirzen

19D. CHICKEN MADRAS '3.EHR.LJ 14,50 €
Hahnchenfleisch mit Currysauce, Kokos-

flocken und versch. indischen Gewlirzen
(scharf!)

26. LAMB BHUNA 31414 16,50 €
Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomatensauce,
Tomatenstuickchen, Currysauce und versch.
indischen Gewtrzen

27. LAMB VEGETABLE 3414 16,50 €
Lammfleisch mit Gemiise, Currysauce und
versch. indischen Gewlrzen

27A. LAMB AUBERGINE 16,50 €
Lammfleisch mit Aubergine, Currysauce,
Zwiebeln, Sahne und versch. indischen
Gewurzen




Rind ‘

28. RIND KAR| 314.EH.LJ 15,50 €
Rinderfleisch mit Currysauce und versch.
indischen Gewlirzen

29. RIND SPINACH 31414 15,50 €
Rinderfleisch mit Spinat, Currysauce und
versch. indischen Gewtrzen

30. RIND JALFREZ| '314.1.Y 15,50 €
Rinderfleisch mit Paprika, Knoblauch, Zwie-
beln, Currysauce und versch. indischen Ge-
wurzen

31. RIND MANGO '3.14.H.1J 15,50 €
Rinderfleisch mit Mango, Cashewkernen,
Mandeln, Rosinen, Kokos, Mangochutney,
Cremesauce, Currysauce und versch. indi-
schen Gewtlrzen

32. RIND VINDALQ '3.14.EH.LJ 15,50 €
Rinderfleisch mit Vindalo-Paste, Kartoffeln,
geraspelter Zitronenschale, Currysauce und
versch. indischen Gewtirzen (scharf)

||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||

Garnelen

36. SHRIMPS KAR] 3.14.EH.LJ 16,50 €

Garnelen mit Currysauce und versch. indi-
schen Gewtlrzen

37. SHRIMPS SPINACH '314.%J 16,50 €
Garnelen mit Spinat, Currysauce und versch.
Indischen Gewlirzen

38. SHRIMPS JALFREZ] 31414 16,50 €
Garnelen mit Paprika, Zwiebeln, Currysauce
und versch. indischen Gewlirzen

39. SHRIMPS MANGO 13.14.H.1.J 16,50 €
Garnelen mit Mango, Cashewkernen, Man-
deln, Rosinen, Kokos, Mangochutney, Creme-
sauce, Currysauce und versch. indischen
Gewurzen

44. FISH MASALA '3141.J3 15 50 €
Kabeljau mit Zwiebeln, Tomatensttickchen,
Rosinen, Tomatensauce, Currysauce und
versch. indischen Gewurzen

||||||||||||||||||||||||||||||

33. RIND KORMA '3.14.EH.LJ
Rinderfleisch mit gemahlenen Cashewkernen,
Rosinen, Mandeln, Sahnesauce, Currysauce
und versch. indischen Gewtirzen (mild)

34. RIND BHUNA 13.14.1J
Rinderfleisch mit Zwiebeln, Tomatensauce,
Tomatenstuckchen, Currysauce und versch.
Indischen Gewtlirzen

35. RIND VEGETABLE 344
Rinderfleisch mit Gemuse, Currysauce und
versch. indischen Gewtrzen

35A. RIND AUBERGINE
Rinderfleisch mit Aubergine,
Currysauce, Zwiebeln,
Sahne und versch.
Indischen Gewtirzen

40. SHRIMPS VINDALQ '3.14.EH,1J 16,50 €
Garnelen mit Vindalo-Paste, Kartoffeln,
geraspelter Zitronenschale, Currysauce und
versch. indischen Gewtirzen (scharf)

41. SHRIMPS KORMA '3.14.EH.1.J 16,50 €
Garnelen mit gemahlenen Cashewkernen,
Rosinen, Mandeln, Sahnesauce, Currysauce
und versch. indischen Gewtirzen (mild)

42. SHRIMPS BHUNA 13.14.1.J 16,50 €
Garnelen mit Zwiebeln, Tomatensauce,
Tomatensttickchen, Currysauce und

versch. indischen Gewtirzen

43. SHRIMPS VEGETABLE 31414 16,50 €
Garnelen mit Gemise, Currysauce und
versch. indischen Gewlrzen

45. FISH MANGO 131414 15,50 €
Kabeljau mit Mango, Cashewkernen, Man-
deln, Kokos, Mangochutney, Cremesauce,
Currysauce u. versch. indischen Gewtlrzen

15,50 €

15,50 €

15,50 €

15,50 €




B'!W(M'! (Gebratener Reig)

Reisgericht mit Currysauce, Mandeln,
Cashewkernen, grunen Erbsen, Rosinen,
Tomatensauce und Biryani-Paste. Auf
Wunsch reichen wir dazu Raita (eine scharfe,
indische Sauce)

46. CHICKEN BIRYAN] '3.EH.J 12,00 €
47. LAMB BIRYAN] '3.5H.4 13,00 €
48. RIND BIRYANI '3.5H.J 13,00 €
49. SHRIMPS BIRYANI ™ 13,00 €
50. VEGETABLE BIRYAN] '3.5H.4 10,00 €
51. INDIA FLAIR BIRYANI '3.EH.J 13,00 €

mit Hahnchen, Lamm und Garnelen

Dal (‘hdi‘-’.’&ha‘-&' L'Ih"{ﬁhéﬂ"!&lﬁ‘l:)

52. DAL MAKHNI 12,00 €
Zwel versch. Sorten Linsen mit Currysauce
und Sahne

52A. DAL LAMB 13,00 €
Zwel versch. Sorten Linsen mit Lammfleisch

In Currysauce

53. DAL TARKA 12,00 €
Zwel versch. Sorten Linsen mit Currysauce,
Knoblauch und Ingwer

53A. DAL KORMA '3 14.EH.LJ 12,00 €
Linsen, Cashewkerne, Rosinen, Mandeln,
Currysauce, Sahnesauce und versch.
indische Gewlirze

Kindermenu

A. KL. PORTION POMMES 3,00 €
mit Mayonnaise oder Ketchup

B. KL. PORTION CHICKEN NUGGETS 5,00 €
(8 Stiick) mit Mayonnaise oder Ketchup

Ve ée-{w'!qok / Ve 90h

54. PALAK PANEER © 12,50 €
Spinat mit einer indischen Frischkase-Spe-
zialitat und versch. indischen Gewtrzen

54A. VEGETABLE MANGO 12,50 €
Versch. Gemuse mit Mango, Cashewkernen,
Mandeln, Rosinen, Kokos, Cremesauce, Man-
gochutney, Currysauce und versch. indischen
Gewurzen

55. ALU CHANA '3.14.EH.LJ 12,50 €
Kartoffeln mit Kichererbsen, Currysauce,
Zwiebeln, Tomatenstuckchen, Tomatensauce
u. versch. indischen Gewlirzen

56. MIXED VEGETABLES 12,50 €
Verschiedenes Gemuise mit Currysauce und
versch. indischen Gewiirzen

57. VEGETABLE KORMA '3 14.EH.1J 12,50 €
Gebratenes Gemuse mit gemahlenen Cas-
hewkernen, Rosinen, Mandeln, Sahnesauce,
Currysauce und versch. indischen Gewtirzen

58. MATTR PANEER 12,50 €
Indische Frischkase-Spezialitat mit Zwie-
beln, Tomatensauce, Erbsen, Sahnesauce
und versch. indischen Gewtirzen

59. ALU LOBIA MASALA 12,50 €
Kartoffeln, Kidney Bohnen, Zwiebeln, Toma-
tenstticke, Currysauce und indische Gewitirze

59A. AUBERGINEN KARTOFFEL

CURRY 12,50 €
Kartoffeln, Aubergine, Tomatenstticke, Curry-
sauce und indische Gewtrze

59B. ALU PALAK 12,50 €
Kartoffeln, Currysauce, Zwiebeln, Spinat,
Sahne und indische Gewurze

59C. BUTTER PANEER 12,50 €
Indische Frischkase-Spezialitat mit Butter,
Zwiebeln, Tomatensauce, Currysauce und
versch. indischen Gewlrzen
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Fur jede Pizza verwenden wir leckere Tomaten-
sauce nach einem Hausrezept, Kase & Oregano Alle Pizzabrotchen servieren wir mit einer
als Grundbelag. unserer hausgemachten Saucen nach Wahl.
;\.'Zh_l_e; S-IE aus 26cm 30cm 40cm 64. SCHINKEN 142.6.7.10 9,00 €
FORERL mit Putenformschinken und Kase
Grundpreis (€) 6,00€ 7,00€ 11,00€
je Belag (€) 200€ 250€ 350¢€ 65' SALAMI ™ lf . s
mit Putensalami und Kase
Wahlen Sie aus diesen Beilagen: 66. CHICKEN TIKA 14.7.10 9.00 €
1. Putensalami2 5 12. Mozzarella mit Chicken Tika, Kase und Sauce Hollan-
2. Putenform- 13. Weichkase daise
schinken %% 7.1 14. Milde Pepperoni
3. Fr. Champignons 15. Oliven?® 67. TONNO ™ 9,00 €
4 7wiebeln 16. Spinat mit Thunfisch und Kase
5. Thunfisch 17. Fr. Tomaten =
6. Fr. Paprika 18. Ei 68. VEGETARISCH %57 9,00 € £
7  Krabben 19 Chicken Tika mit Paprika, fr. Champignons und Kase . :::;g v
8. Jalapenos 20. Sucuk iie
9. Mais 21. Currysauce 69. SUCUK ™ * 10 9,00 €
10. Ananas 22 Sauce Hollandaise mit Sucuk, Kase und Sauce Hollandaise
11. Broccoli ©

.............................................................................................................................

Deggert Gietranke
0,21 04l
e GULAB GAMAN, . 70. MANGO-LASSI & 12 2,50€ 4,00¢€
2 Stuck frittierte Teigballchen ; Eden
| Joghurtspezialitat mit Mango
/) 61. SEVIYAN 3,50 € ) i
| Suller indischer Milchreispudding mit diin- : T3 INISCHER MANGO:SART LAk 400
/7 nen Fadennudeln 74. INDISCHER GUAVA-SAFT &34 2 50€ 4,00¢€
62. MANGOCREME 350€ 75 LYCHEE-SAFT 2,50 € 4,00 €

‘ﬁ“tﬂl'\ﬂul"‘ﬂﬁq 'B'u-r*a

COCA COLA 0,331 350€ :  INDISCHES BIER 0331 4,00¢€
COCA COLA ZERO 0331 350€
FANTA 0331 350€ BECK'S PILS 0331 3,50¢€
atils 0331 350€ | A sTER 0331 350¢€
MINERALWASSER MEDIUM 0,25| 290€
11 550€ :  FRANZISKANER HEFE 051 4,50¢€
LIFT APFELSCHORLE 0251 300€
LANDLUST SCHORLE 0331 400€¢ :  FRANZISKANER HEFE 051 4,50¢€
s versch. Sorten : ALKOHOLFREI
o & “;? FUZE TEA 0251 2,50€
= Pfirsich Eistee
W Tly 9
a d-~o
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INDISCHER WEISSWEIN 0,21 6,00€
0,751 25,00 €

RUPPERTSBERGER LINSENBUSCH
Grauburgunder, Qualitatswein, harmonisch,
mit feiner Frucht, Herkunft: Ruppertsberger
Weinkeller / Pfalz / DE, trocken
0,21 6,50¢€
0,751 25,00 €

STEINER'SCHER KELLER RIESLING
Qualitatswein, angenehm und knackig, mit
leichter RestsulRe, Herkunft: Weinkellerel
Gustav Decker / Pfalz / DE, halbtrocken
021 6,50¢€
0,751 25,00 €

MULLER THURGAU PFALZ
Qualitatswein, Herkunft: Heinrich Lorch GmbH
Weinhandlung / Pfalz / DE, lieblich

Rotweln

INDISCHER ROTWEIN 021 7,00¢€
0,751 28,00 €

RUPPERTSBERGER LINSENBUSCH
Dornfelder, Qualitatswein, mild und suffig
durch feine Sul3e, feiner Geschmack nach
Pflaume, Herkunft: Rubbertsberger Weinkeller
/ Pfalz / DE, mild
021 450¢€
0,751 20,00 €

DORNFELDER
Deutscher Qualitatswein, Herkunft:
Hambacher Pfaffengrund / DE, lieblich
021 450¢€
0,751 20,00 €

POLIOCAMPO MERLOT IGT DOLOMITI
granatrote Farbe, samtig, weicher Korper,
feines Bouquet nach Kirsche, Herkunft:

021 5,50¢€ : Castelfeder / Sudtirol / Italien, trocken
0,751 25,00 € 021 5,50¢€
: 0,751 20,00 €

Zusatzstoffe und Allergene 1: mit Siifungsmitteln (enthalt eine Phenylalaninguelle); 2: mit Konservierungsstoff; 3: mit Nitritpokelsalz; 4: mit Nitrat; 5: mit Nitritpokelsalz/Nitrat; 6: mit Antioxi-

dationsmittel; 7: mit Geschmacksverstarker; & geschwarzt; 9: gewachst; 10: mit Phosphat; 11: mit Sulfite; 12: mit Koffein; 13: mit Sauerungsmittel; 14: mit Farbstoff, 15: chininhaltig; A: gluten- ‘e @
haltiges Getreide; B: Krebstiere und daraus gew. Erzeugnisse; C: Eier und daraus gew. Erzeugmisse; [x Fisch und daraus gew. Erzeugnisse; E- Erdniisse und daraus gew. Erzeugmisse; F Sojabohnen g 9
und daraus gew. Erzeugnisse; G: Milch und daraus gew. Erzeugnisse (auch Laktose); H: Schalenfriichte (Mandeln, Haselniisse, Walniisse); I: Sellene und daraus gew. Erzeugnisse; J: Senf und D - e
daraus gew. Erzeugnisse; K: Sesamsamen und daraus gew. Erzeugmisse; L: Schwefeldioxad und Sulfite; M: Lupinen und daraus gew. Erzeugnisse; N: Weichtiere und daraus gew. Erzeugnisse QD .

Sofern Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Personal, wir geben lhnen gerne miindhich Auskunft und stellen Ihnen unsere schriftlichen Aufzeichnungen iiber die in
unseren Produkten enthaltenen allergenen Zutaten zur Verfiigung.

Stand: 09/2026
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